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GIDA TEKNOLOJİSİ PROGRAMI



Gıda İşleme / Gıda Teknolojisi

1. Bölüm Bilgileri

 Konya Teknik Üniversitesi Teknik Bilimler Meslek Yüksekokulu Gıda Teknolojisi Programı’na
yerleşmeye hak kazanan öğrenciler ön lisans derecesi elde edebilecek ve ‘‘Gıda Teknikeri’’ olarak
mezun olabileceklerdir.



1. Bölüm Bilgileri

Programın Amacı ; 
 Sektörün ihtiyaçlarına cevap verebilecek nitelikte konusuyla ilgili kavram ve ilkeleri özümsemiş, 

kalite, gıda güvenliği, halk sağlığı, işçi sağlığı, iş güvenliği, çevre ve doğal kaynakları koruma 
konularında yeterli bilince sahip, gıda laboratuvarlarında gıda güvenliği analizleri ve kalite-kontrol 
yapabilecek düzeyde gerekli cihazları kullanabilme etkinliği kazanmış, gıda maddesi üretim 
metotlarını bilen ve gıda üretim/işleme aşamalarında karşılaşılabilecek olası karmaşık ve/veya 
öngörülmeyen durumlarda sektörünün talep ve gelişmelerine cevap verebilen çözümler 
üretebilen, sorumluluk alabilen, alanındaki mesleki ve akademik gelişmeleri izleyebilen, edindiği 
bilgi ve beceriler düzeyindeki düşüncelerini ve önerilerini ilgililere yazılı ve sözlü olarak aktarabilen 
gıda teknikerleri yetiştirmektir.

Gıda İşleme / Gıda Teknolojisi



1. Bölüm Bilgileri

 Gıda teknikeri adayları 4 eğitim-öğretim döneminde öncelikle gıda güvenliği, halk sağlığı, gıda üretim
ve işleme teknolojileri, kalite ve kontrol analizleri başta olmak üzere yaklaşık 40’a yakın temel ve
mesleki dersleri alacaklardır.
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1. Bölüm Bilgileri

Bölüm ile ilgili bazı dersler; 
 Genel Mikrobiyoloji
 Gıda Mikrobiyolojisi
 Laboratuvar Teknikleri
 Gıda Kimyası
 Bitkisel Yağ Teknolojisi
 Meyve-Sebze Teknolojisi
 Süt Teknolojisi
 Gıdalarda Temel İşlemler
 Özel Gıdalar Teknolojisi
 Gıda Endüstri Makinaları
 Et ve Ürünleri Teknolojisi
 Alkollü ve Alkolsüz İçecek Teknolojisi
 Hijyen ve Sanitasyon
 Gıda Katkı Maddeleri
 Tahıl Teknolojisi
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2. Staj ve İs Olanakları

İş Olanakları;
Gıda Teknolojisi Programı mezunları, Gıda Teknikeri olarak ilgili kamu (Bakanlığa bağlı kuruluşlar,
Hıfzısıhha Enstitüsü, Belediyeler, İl Sağlık Müdürlükleri vb.) ve özel sektör (meyve ve sebze ürünleri, et
ve süt ürünleri, bitkisel yağ ve tahıl ürünleri ve fermente ürünlerin üretildiği işletmeler, hazır yemek
sanayi ve özel laboratuvarlar ve bunların AR-GE ve kalite kontrol laboratuvarları) kuruluşlarında
çalışabilmektedirler.
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2. Staj ve İs Olanakları

 Staj Olanakları;
 Öğrenciler 2. ve 4. dönemler sonunda her biri 30 iş gününden oluşan stajlarını yaparak alanlarında

ilgi duydukları sektörlere yönelik bilgi ve becerilerini geliştirebileceklerdir.

 Bu kapsamda öğrenciler stajlarını tercihen gıda işletmelerinin üretim, Ar-Ge, kalite kontrol gibi
birimlerinin yanı sıra Tarım ve Orman Bakanlığı, Türk Standartları Enstitüsü, Gıda Ar-Ge
Merkezleri'ne ait laboratuvarlar ve Akreditasyonu olan özel laboratuvarlarda da
yapabilmektedirler.
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3. Avantajlar

 Dersler, Program bünyesinde yer alan 1 adet amfi ve 2 adet laboratuvarda gerek teorik gerekse de

uygulamalı olarak alanında uzman nitelikli akademik eğitim kadrosuyla (1 adet Prof. Dr, 1 adet Doç.

Dr, 1 adet Dr. Öğr. Üyesi ve 1 adet Dr. Öğr. Görevlisi) gerçekleştirilmektedir.

 Üniversitemiz yerleşkesi sahip olduğu eğitim, kültür, ulaşım, yerleşim, sosyal, spor ve sağlık

konularındaki imkanları ile öğrencilerine nitelikli bir eğitim öğretim hayatı fırsatı sunmaktadır.

 Bir tarım şehri olması yanı sıra 5 adet Organize Sanayi Bölgesi’ne sahip alt yapı olanakları göz

önüne alındığında; tarımın temel alanlarından biri olan gıda sektörü ve sanayisi üniversitemizin yer

aldığı Konya ilimizde oldukça gelişim göstermektedir.
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3. Avantajlar

 Çok çeşitli kamu ve özel sektör kuruluşlarında çalışabilme imkanı

 Öğrenciler önlisans eğitimlerini tamamladıklarında ÖSYM tarafından her yıl yapılan Dikey Geçiş

Sınavına (DGS) girerek, DGS kataloğunda belirtilen ( Gıda Teknolojisi (Dört yıllık lisans

programı), Kimya, Beslenme ve Diyetetik, Bitki Koruma, Tarımsal Biyoteknoloji, Bitkisel Üretim ve

Teknolojileri, Gıda Mühendisliği ) alanları ile ilgili fakültelere geçiş yapmak suretiyle Lisans

eğitimine devam edebilirler.

 Sektör çalışanları verilerine göre güncel maaş bilgileri ;

 EN DÜŞÜK : 9.320 TL

 ORTALAMA : 11.650 TL

 EN YÜKSEK : 18.370 TL
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